
Colheita das
Olivas 2026

Convide a família e os amigos e venham se
surpreender com uma Experiência Única e

Autêntica que só ocorre 1 vez ao ano.

 VOCÊ PRODUZINDO A PRÓXIMA SAFRA 
DO AZEITE DE OLIVA MAIS PREMIADO DO BRASIL.



Existe um breve período, raro e precioso, em que a natureza entrega o seu melhor. É quando as oli-
veiras estão no auge e o azeite nasce fresco, vibrante e cheio de vida.

Na Estância das Oliveiras, você é convidado a viver algo que 
poucos têm o privilégio de experimentar:
• A Estância das Oliveiras é o�cialmente o azeite de oliva mais premiado do Brasil e a 3ª marca de 

azeites mais premiada do mundo (EVOO WORLD Ranking 2025). Agora você, seus amigos e família 
podem ajudar a produzir nossa próxima safra de campeões!

• Experiência genuína - aqui você participa de todo o processo, da Colheita das Olivas à Degustação
• Degustar um Azeite de Oliva Extravirgem recém-extraído, no mesmo dia em que o fruto é colhido;
• Compreender, sentir e saborear cada etapa desse processo único.

No universo da Olivicultura, o frescor define a excelência. Participar desse momento é 
um privilégio reservado apenas aos Donos de Olivais e agora aos membros da Estância 
das Oliveiras.

Datas limitadíssimas
A colheita acontece apenas uma vez ao ano, com poucas vagas 
disponíveis para quem busca uma experiência autêntica, sensorial e inesquecível, 
a apenas 28 km de Porto Alegre, em um verdadeiro refúgio do olivoturismo.

Reserve pelo Whats com antecedência:
Vagas limitadas (apenas para membros e seus convidados - basta o titular da reserva estar 
cadastrado como membro no link acima): 

Torne-se Membro GRATUITAMENTE aqui.

Whats (51) 99813.0919

Chegou o momento mais 
esperado do ano!
A PROGRAMAÇÃO DA COLHEITA 
DAS OLIVAS ESTÁ ABERTA.

Onde o tempo desacelera, 
a natureza conduz e 
o extraordinário acontece.

https://linktr.ee/estanciadasoliveiras
https://api.whatsapp.com/send?phone=5551998130919


OPÇÕES DE DATAS PACOTE PREMIUM
COLHEITA DAS OLIVAS
Almoços com cardápios inspirados
nos Países de Origem de cada Oliva

29/03 (Domingo) Colheita da AZEITONA GREGA KORONEIKI
Almoço inspirado na Grécia (incluindo cerimônia da quebra dos pratos Grega)

Cardápio:

Entrada: Ilha de pães, antepastos, folhas nobres, Tzatzik, legumes em palitos e pão pita, 
harmonizados com o nossos premiadíssimos azeites extra virgens.
1º Prato principal: Moussaka, harmonizada com o nosso maravilhoso Azeite Koroneiki.
2º Prato principal: Stifado de Cordeiro, harmonizado com o nosso diferenciado azeite Coratina
Sobremesa: Kourabiedes com Gelato de Creme, Nozes e Mel, harmonizado com o nosso delicado 
Azeite Arbequina.

*Zero desperdício! Os pratos utilizados na Cerimônia são produzidos com gesso. Após a quebra são triturados e 
utilizados como equilíbrio de solo de nossos Olivais.

04 /04* (Sábado) e 19/04 (Domingo) Colheita Konoreiki
Almoço em homenagem ao Rio Grande do Sul (Churrasco em Fogo de Chão)

Cardápio:

Entrada: Bu�et de deliciosas saladas.
Prato principal: Churrasco raiz em fogo de chão com Costelão, Ovelha Inteira, salsichão,
carnes de frango, porco, gado e legumes na parrilla.
Sobremesa: Gelato de Creme com noz pecan, mel e Azeite de Oliva Extra virgem.

*Obs: Incluindo programação de Páscoa com alimentação de coelhinhos, brincadeira de caça a cenoura com 
doces e produção de uma lembrancinha de Páscoa Artesanal.



R$590,00
R$290,00

por pessoas com
11 anos ou mais.

Valor Especial:

para crianças
de 5 a 10 anos.

(crianças de 0 a 4 anos são isentas de pagamento).

 Pacote Premium
 COLHEITA DAS OLIVAS

SAFRA 2026
Programação das 9h às 19h30min

(Mais de 10 horas de
experiências únicas)

A cada 2 pacotes adultos adquiridos, 
você recebe de presente 1 Ânfora 250 ml 
do azeite extra virgem produzido 
no próprio dia, edição limitada, 
com detalhes pintados à mão.



O que está incluso nos pacotes
PREMIUM COLHEITA
DAS AZEITONAS 

9h – Chegada dos participantes e caminhada até os olivais.

No Olival cada grupo terá uma Árvore de Oliveira exclusiva para realizar a Colhei-
ta das Olivas (a Árvore estará identi�cada com um Azulejo exclusivo pintado a 
mão com o nome do grupo - um presente da Estância das Oliveiras para o grupo).

Piquenique da manhã embaixo da Árvore de Oliveira do grupo.

Colheita das Olivas: A equipe da Estância das Oliveiras fará um mini curso com os 
participantes, passando as orientações para a colheita.

Chuva de Azeitonas (Experiência criada pela Estância das Oliveiras onde os parti-
cipantes sentam embaixo da sua árvore e a equipe da Estância faz a colheita dos 
galhos mais altos e as azeitonas saltam formando uma chuva de azeitonas).

Ramo de Oliveira da Prosperidade: Cada grupo receberá um ramo de Oliveira da 
sua árvore para levar para sua casa como lembrança do momento da colheita. O 
ramo de oliveira é um símbolo de Paz, Abundância e Prosperidade.

11h50min – Retorno até a sede da Estância das Oliveiras e entrega das Azeitonas 
no Lagar.

Das 9h às 19h e 30min.
Mais de 10 horas de Experiências Únicas

12h30min – Almoço Especial - Cozinha afetiva inspirada na variedade de azeitona 
colhida - Cardápio de acordo com a data escolhida (das 12h30min às 13h30min).



14h Previsão de início da extração do Azeite de Oliva Extra Virgem Premium (par-
ticipantes podem acompanhar passo a passo na área externa do lagar)

Caminhada guiada pelo olival conhecendo o manejo das olivas e diferentes espé-
cies

Experiência Terroir: Participantes entram em uma trincheira escavada em meio 
aos Olivais para visualizarem as diferentes camadas e composições do nosso solo 
e sua in�uência na produção de nossos azeites premiados

Visitação guiada no Lagar (área externa da agroindústria de extração de Azeite 
Extra Virgem)

Degustação de nosso Azeite Extra Virgem Estância das Oliveiras premiado interna-
cionalmente

Terraço e mirante com vista para os olivais, coxilhas e paisagens da região

Recreação e Brincadeiras antigas para crianças (das 15h às 17h).

18h às 19h -Sunset: lindo Pôr do Sol com vista para as coxilhas, olivais e música 
instrumental ao vivo no �nal de tarde (DJ + Violinista ou Saxofonista).

Degustação do Azeite produzido com as Olivas colhidas no mesmo dia (oportuni-
dade única que apenas donos de Olivais possuem).

Ilhas de hidratação com água em jarras, água aromatizada, chá de folhas de oli-
veiras e café, servidas à vontade durante todo o período.



em todos os Pacotes
da COLHEITA

Opcionais

Ânfora de Cerâmica (250ml) com o azeite extra virgem
não �ltrado, extraído no dia da visita (com as azeitonas
colhidas também no dia): R$ 150,00 (unidade) 

Chapéu de juta tipo Panamá  
para colheita (bordado Estância das Oliveiras): R$ 70,00 (unidade)
 

Cesta de Piquenique Gourmet para o turno da TARDE (necessita 
reserva antecipada - cesta, toalha e louça são devolvidos ao �nal do 
piquenique): R$ 150,00.
Descrição: Piquenique (serve de 2 a 3 pessoas), incluindo Mini azeite 
Extra Virgem Estância das Oliveiras Blend Exclusivo, caponata sicilia-
na, pesto genovês, geleia sazonal, doce de leite, azeitonas tempera-
das, pães especiais da fazenda (pão caseiro integral com alecrim, pão 
caseiro com azeitonas, pães de queijo, pãezinhos caseiros recheados 
com maçã e canela e cachorrinhos quentes caseiros), queijo colonial 
da Estância Grande, fatias de copa e salame e frutas da época.

Obs.: Além das cestas de piquenique, também temos excelentes opções de
 tábuas de aperitivos, bebidas e drinks no nosso Honesty Bar
(bebidas e alimentação são oferecidas
exclusivamente pela Estância)

CLIQUE AQUI e veja a carta

https://www.quintadaestancia.com.br/carta-estancia-das-oliveiras


Informações
Complementares:

Para reservar é necessário escolher a data e um dos pacotes listados.

A cesta de piquenique da tarde não está inclusa em nenhum pacote de visitação, sendo 
necessário reservá-la separadamente (é opcional dentro dos pacotes).
As cestas de piquenique da tarde �cam disponíveis para retirada entre às 15h 40min e 18h. Cesta de 
piquenique, toalha, tábuas e utensílios são devolvidas ao �nal (disponibilizamos saquinhos plásticos 
para levar os alimentos não consumidos).

A não realização de atividades por opção do visitante não altera o valor dos pacotes.

Para reservar, basta informar a data e pacote escolhido, nome dos 
participantes e idade das crianças se houver.



https://www.google.com/maps/place/EST.CIA+DAS+OLIVEIRAS+-+Melhor+Azeite+de+Oliva+Blend+do+HEMISF.IO+SUL+,+Est.ia+de+Eventos+exclusivos,+casamentos,+eventos+sociais+e+corporativos+-+A+Apenas+28km+de+Porto+Alegre+-+piquenique+ao+ar+livre+-+turismo/@-30.0472927,-50.9841108,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0x9519a111a5ebbb31:0x5d094df55586fa55!8m2!3d-30.0472927!4d-50.9819221
https://api.whatsapp.com/send?phone=5551998130919
https://www.instagram.com/estanciadasoliveiras/?hl=en
https://www.facebook.com/estanciadasoliveirasoficial

